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ragi posjetitelji, pozivamo vas da kroz destinacije
Dpredstavljene uovom katalogu istrazite i upoznate
brojna obiteljska poljoprivredna gospodarstva,
izletista i vinarije smjestene na blagim bilogorskim
brezuljcima. Ovdje su od davnina ljudi Zivjeli u
skladu s prirodom ¢uvajudi svoj identitet, obicaje i
bastinu koja se prenosila s narastaja na narastaj.

Dobrodosli na
Bilogorski turisticki put!

U slikovitim selima koja okruzuju stare Sume,
brojni voénjaci i vinogradi s klijetima skriveni su
vrtovi prepuni mirisnih plodova, a zlatne pcele
neumorno skupljaju cvjetni prah koji preraduju

u najsladi med. Ovdje imate prigodu kusati
tradicionalne proizvode, ali i neke nove koji se sve
vise proizvode na Bilogori u zadnjih nekoliko godina,
kao $to su aronija i proizvodi od tikvi i bundeva.
Kako i sam naziv kaze, Bilogorski turisticki put je
put koji vas poziva da ga prodete pjesice, bicklom
ili na konju, a mozete i osobnim automobilom.

| da upoznate drage i srdacne ljude koji ¢e vam

s rado$¢u pokazati sve ono ¢ime se bave i Sto
marljivo proizvode na svojim gospodarstvima.
Otvorite svoje srce i saznajte nesto novo, osluhnite
toploi tiho bilogorsko bilo koje neumorno kuca
Zivotom na ovoj predivnoj gori koja vam svakim
otkucajem Zeli iskrenu dobrodoslicu.







Prostor Bilogore odavno je naseljen, o cemu

svjedoce brojni arheoloski ostatci koji su do sada
pronadeni. No ipak je samo ono zapisano i sacuvano
kao svjedocanstvo vremena. Tako saznajemo kako
se mjesto Veliko Trojstvo spominje ve¢ davne 1272.
godine. Zapis iz1316. svjedoci kako je ovdje bio
samostan i opatija posveéena Svetom Trojstvu uz koju
je bilo i naselje. Nakon provale Mongola u ove krajeve
u13.i14. stoljeu zapocinje podizanje zemljanih
utvrda, Ciji se ostatci tek naziru u nekoliko mjesta
na podrucju ove opcine (Grginac, Dominkovica i
Vrbica). Tada dolaze turska osvajanja i pustosenja te
ovi krajevi ostaju gotovo bez stanovnika. Uspostavom
Vojne krajine pruza se moguénost ponovnog vra¢anja
Zivota i razvoja ovih krajeva. No, tek pocetkom
dvadesetog stoljeca Veliko Trojstvo i mjesta koja ga
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okruzuju zapocinju svoj intenzivni gospodarski
razvoj. Kroz Veliko Trojstvo prolazi1900. pruga
Bjelovar - Klostar, gradi se tvornica crijepa i opeke u
Paulovcu. Otvaraju se rudnici ugljena u Misulinovcu,
a kasnije zapocinje iskoriStavanje zemnog plina

i nafte. Bilogora pokazuje kako nije bogata samo
nadzemno, ve¢ krije prirodna bogatstva i pod
zemljom. Ova opcina osjetila je sve ratove i nedace
koje su pogadale ove krajeve. lako u Domovinskom
ratu nije bila izravno pogodena, mnogi su hrabri
hrvatski branitelji stali u obranu domovine, a
Cetrnaestorica njih polozila je svoje Zivote za
obranu domovine. Danas je op¢ina Veliko Trojstvo
uredena komunalnom infrastrukturom, povezana
je Zeljeznicki i cestovno s okolnim naseljima te
pruza uvjete za ostanak mladih i bududéi razvoj.

ZEMAL)SKI DUH ILI BERGMANDEL

Prema vjerovanju u bilogorskim rudnicima na
podrudju Midulinovca i Sandrovca u rovovima ugljena
pojavljuje se patuljak s bradom ili zemaljski duh.
Hoda po napustenim rovovima s upaljenim fenjerom.
| kad ga nakratko ugledas, on brzo nestane utami
nekog drugog rova. Cuje se samo odjekivanje njegovih
sitnih koraka ili kuckanje. Gdje se on pojavio, u taj rov
se vise nije iSlo kopati. Znao se Sumski duh stvoriti
pored rudara i zajedno s njim raditi i pomagati,

samo se rudar morao praviti da ga ne primjecuje, jer
bi ga inace stigla nesreca. lako viSe nema rudnika

i rudara na Bilogori, legenda o zemaljskom duhu

joS uvijek Zivi u sjecanjima najstarijih mjestana.

TUNEL U PAULOVCU
Putujuci Zeljeznicom iz ravne Slavonije prema

Bilogori ili u obrnutom smjeru, Na pruzi izmedu
Bjelovara i Klostra Podravskog nalazi se tunel
ukupne duzine 360 metara. Ulaz u tunel s bilogorske
strane nalazi se uselu Paulovac, u op€ini Veliko
Trojstvo. Posebnost je ovog tunela to Sto je jedini
tunel u ovom dijelu kontinentalne Hrvatske.



NOGOMETNI KLUB ,,BILOGORAC*

Danasnji nogometni klub osnovan je daleke 1921.
godine i uz manje prekide djeluje veé skoro stotinu
godina okupljajudi narastaje mladih koji su u njemu
imali prve dodire s nogometom, najvaznijom
sporednom stvari na svijetu, kako se kaze. Ovaj

klub ima strastvene navijace pod nazivom ,Kelti,

o kojimaje snimljen i kratki dokumentarni film.

KULTURNO-UM]JETNICKO DRUSTVO VELIKO TROJSTVO
,Prosijala, Marice, zvijezda mjesecarka,

zapjevala Marice, djevojka TrosCanka.
Kulturno-umijetnicko drustvo djeluje jo$ od davne
1924. godine Cuvajudi bilogorske obicaje i bastinu.
Kroz dugi vijek postojanja nastupali sudiljem lijepe
na$e domovine i na brojnim putovanjima od Ceske,
Italije, Njemacke i Rumunjske. S ponosom su svugdje
nosili svoju bilogorsku bjelinu i zelene prsluke, tako
prepoznatljive za Veliko Trojstvo. Brojne objavljene
knjige, sauvani obicaji te radijske i televizijske
emisije snimljene s ¢lanovima ovog drustva
nemijerljiv su miraz bastine za buduce narastaje.

PROLJECE NA BILOGORI

Manifestacija ,Proljece na Bilogori“ odrZava se

svake godine u Velikom Trojstvu uoci blagdana
svetogJurja ili Durda. Od davnih vremena na
Durdevo je stoka prvi put u godini izlazila na pasu,

te se morala nekako zastiti od zmija, nagaza i svega
losega $to joj se moglo dogoditi u dugoj sezoni

pase i radova. Nasi Bilogorci svoju stoku zovu blago,
jer ne samo da ih je ona prehranjivala ve¢imje
sluzila i u najteZim poljoprivrednim radovima.
Manifestacija zapocinje vecer uoci Durdeva kada se
pali veliki krijes na uzvisini iznad Velikog Trojstva

na kojoj je izgraden i vidikovac u obliku nekadasnjih
Cardaka. Oko krijesa se izvode napjevi i pjesme kojima
se slavi ponovno budenje prirode u proljece. Ujutro se
obavlja ritual umivanja u ¢istoj izvorskoj vodi u kojoj
se nalazi proljetno cvijece. Posvecenim umivanjem
svatko tko se umije, zaziva zdravlje, srecu i blagoslov.
Manifestacija zavrsava blagoslovom konja kako bi
imiova godina bila sretna, i njimaijahacima.

JESEN NA BILOGORI

Jesenje vrijeme sakupljanja plodova i poljoprivredni
se radovi polako priblizavaju svome kraju. Upravo na
manifestaciji ,Jesen na Bilogori“ okupljaju se brojni
poljoprivredi izlagaci koji izlaZu svoje proizvode.

Uz kusanje najboljih domacih proizvoda koje su
vrijedne ruke proizvele razgovara se o uspjesnosti
godine koja se polako primice svome kraju. Kako

se svake godine krajem ljeta odrzava i Biloklik,
susret zaljubljenika u fotografiju koji pristignu iz
cijele Hrvatske, tada i oni izloZe svoje najuspjesnije
radove. Sekcija fotografa Biloklika djeluje u sklopu
Bilogorskog turistickog puta. Kada se Bilogora
prekrije Sarenim prekrivacem jesenjeg lisca, kad
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ETNO FESTIVAL ,,BILOGORO, U SRCU TE NOSIM*

Opdina Veliko Trojstvo i udruga , Bilogorski turisticki put*
zapoceli sus organizacijom etno festivala ,Bilogoro, u
srcu te nosim®, s ciljem da potaknu tekstopisce, aranzere i
izvodace na stvaranje novih pjesma posvecenih Bilogori.
Kad istrazite sve ljepote ovog kraja, mozda i vi pronadete
nadahnuce i zapjevate neku novu bilogorsku pjesmu.
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SVIJETLE PRUGE

Na cesti izmedu naselja Maglen¢a i Sandrovac u
duzini od 5 kilometara nalazi se galerija drvenih
figura ,Svijetle pruge“. Jedan dio figuraizloZzenjeiu
mjestima: Bjelovar, Veliko Trojstvo i Veliki Grdevac.
Ova neobicnaijedinstvena galerija na otvorenom
nastala je u suradnji Hrvatskih Suma, Bjelovarsko-
bilogorske Zupanije i Kiparskog odsjeka Akademije
likovnih umjetnosti iz Zagreba, te Opcine Veliko
Trojstvo. Nadahnuta Sumom i predivnim bilogorskim
krajolicima ova jedinstvena izloZba svake godine
prosiruje svoj postav zahvaljujudi vrsnim kiparima

koji u drvetu stvaraju svoja umjetnicka djela.

SANDROVAC

Jedno od opéinskih sredista na Bilogorskom turisti¢ckom
putuijei Sandrovac. Jo¥ daleke 1245. u darovnici kralja
Bele IV. spominje se kao naselje Musinja (Mosyna,
Musyna itd). Medutim, 1491. mjesto prelazi u vlasnistvo
plemic¢a Sandora (Sandroffy) te se gubi stari naziv
Musinja i prevladava naziv Sandri-grad, Sandrovec
kona&no Sandrovac, kako se i danas naziva. Ovo mjesto
jednoje od rijetkih koje se moglo jos davne 1964. godine
pohvaliti da ima olimpijski bazen poznat pod imenom
,Gradina“. Danas ovaj uredeni objekt za vrijeme ljetnih
mijeseci privla¢i brojne kupace iz Sandrovca i okolice.

BILOGORSKI CARDAK IZNAD VELIKOG

TROJSTVA | SANDROVCA

Po uzoru na nekadasnje drvene osmatracnice koje

su gradene u srednjem vijeku izgradena su ova dva
Cardaka. Onaj u Velikom Trojstvu nalazi se na Borovom
brijegu, ima Cetiri povezane platforme, a pogled s
njega pruza se s jedne strane na bilogorske brezuljke,
a sdruge strane prema Kalniku i Zagrebackoj gori. Uz
vidikovacje uredeno djecje igraliSte te odmoriste za
konje na Bilogorskoj konjickoj stazi. Brojna dogadanja
kroz godinu i predivni vidici privlac¢e na ovo mjesto
brojne posijetitelje. Najednom od brezuljaka iznad
Sandrovca nalazi se ne$to manji drveni éardak s dvije
platforme. Predivan pogled na Sandrovac i okolicu

koji se s njega pruza odusevljava svakog posjetitelja.



sakralni objekti

ZUPNA CRKVA PRESVETOG TROJSTVA

U VELIKOM TROJSTVU

Nad sredistem sela na povisenom terenu dominira
Zupna crkva Presvetog Trojstva. Nakon rusenja stare
crkve u17. stoljecu izgradnja nove trajala je sedam
godina i zavrsenaje1779., o cemu svjedoci uklesana
godina na zaglavnom kamenu s unutarnje strane
portala. U crkvi se uz glavni oltar posvecen Presvetom
Trojstvu nalaze i bocni oltari, s desne strane posveceni:
svetom Antunu Padovanskom, svetom Alojziju i svetom
1liji. S lijeve strane nalazi se oltar posveéen Svetom Krizu,

a uladi crkve nalazi se i oltar posveéen Srcu Isusovom.
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ZUPNA CRKVA POHODENJA BLAZENE

DJEVICE MARIJE U SANDROVCU

Zupna crkva Pohodenja BlaZene Djevice Marije nalazi se
u centru Sandrovca na povi$enom i ogradenom prostoru
te je vidljiva svakom posjetitelju kao prepoznatljivo
obiljezje ovog sela. Danasnja zupna crkva sagradena
je1886. godine. Unutrasnjost crkve oslikana je 1904.
godine. Slike na stropu crkve izveo je prof. Oton Ivekovi¢,
dok je dekoraciju izveo slikar Vatroslav Matos. Crkva

ima glavni oltar Pohodenja Blazene Djevice Marije,

dva sporedna oltara posvecena svetima trima
kraljevima i svetom Vidu., na ¢iji se blagdan odrzava

i poznati kram ili prostenje. Sam zvonik crkve visok

je oko 35 metara, a u njemu se nalaze Cetiri zvona.

UKAZANJE GOSPE U PAULOVCU,

MJESTO SUSRETA | MOLITVE

Prema kazivanju vidjelaca i dogadajima koji su
uslijedili, vjeruje se kako se u Sumiiznad Paulovca
1946. godine ukazala Blazena Djevica Marija.
Danas je na mjestu ukazanja sagradena kapelica,
a u blizini se nalazi i Gospin bunar. Do ovog mjesta
susreta i molitve vodi dobro uredena Sumska staza
uz koju je postavljen prikaz Kriznoga puta. Osjetite
duhovnost i mir koje pruza ova kapelica u Sumi.

Po selima i zaseocima ovog dijela Bilogore
vidjet Cete brojne kapelice, kriZeve, raspela i
poklonce, koji svjedoce istinsku vieru u Boga,
u kojem je ovdasnji Covjek traZio ljubav, vieru
inadu, cesto kao jedini oslonac u Zivotu.
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Medna mjesavina
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§  Medna mjesavina ima za bazu cvjetni med
kojem se dodaju cvjetni prah i propolis. Kako
je med sam po sebi ljekovit, uz dodatak ovih
dvaju sastojaka dobije se proizvod izuzetne
ljekovitosti i dobrog djelovanja na organizam,
aliiugodna okusa.

§  Medna mjesavina korisna je za podizanje
imuniteta i vitalnost cijelog organizma. Osim
za podizanje imuniteta korisna je za lijeCenje
gastritisa, Cira na Zelucu, slabokrvnosti, sluzi
protiv stresa, za zdravlje jetre, za smanjenje

OPG KOVAC kolesterola te za lijecenje problema sa
prostatom.
+38598 959 93 87 Na obroncima Bilogore nalazi se péelinjak Drazena § Ko.;tlzumiraju set -3..ilicvice dnevno pola sata.
+38543 884116 Kovaca koji u ponudiima med od bagrema, lipe, prije obroka. Mjeavinu treba polako otapati
E3 Lipovo Brdo 52, 43203 Kapela cvjetni, Sumski ili medun, te proizvode od meda, u ustima.pf) moguchosti ’ZSP'ij jeznika. Molie
med.kdr@gmail.com medne mjesavine i pelud ili cvjetni prah. se mStOplt.I u mlakom Cvf”“ li mll]eku,.all
El DraZen Kovat Pcele koje marljivo cijele godine obilaze Bilogoru ne na vecoj temperaturiod 35 °C. Za djecu

do 1. godine starosti uzima se jedna Zlicica.
Vazno je reci kako se mjesavina moZe uzimati
neograniceno dugo, a njezino blagotvorno
djelovanje svakako Cete osjetiti.

oo traZeci najbolju cvjetnu paSu dajui vrhunski med

koji ¢e Cuvati vase zdravlje, pomodi vam u izljecenju

ili samo zasladiti pocetak novog dana.

Uz pcelarstvo, Drazen Zeli vratiti na Bilogoru stabla kestena,

koja suzbog bolesti i sjece gotovo i nestala iz vo¢njaka i Suma.

Vjerujemo kako e vrijednim radom to svakako postici. '||i|||i||' '||i|||i||' '|Ii|||i||' '|Ii|||i||' '|Ii|||i||' '|Ii|||i||' '|Ii|||i||' '|Ii|||i||'
U T U
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RESTORAN VINARIJA CONER
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+3854326 9022 U naseljuJabuceta nedaleko od Kapele, na blagim Zelite li se odmoriti ili sa svojim zaposlenicima

+385911211277 vinorodnim bilogorskim brezuljcima, nalazi se suvremena provesti vrijeme u team-buildingu, istraziti uredene

K Jabuceta12, 43203 Kapela i ekskluzivna vinarija Coner, koja proizvodi vino sa Setnice oko vinograda, okolicu koju moZete

www.vinarija-coner.hr Sest hektara vinograda. U suvremeno opremljenom prodi u Setnji ili voznji biciklom, te razne druge

vinarija@conerhr ambijentu moZete uvelicati razne proslave, domjenke sadrzaje za vase najmlade, onda svakako posjetite

El VinarijaConer i sveCanosti, i to u dvije dvorane koje mogu primiti 130 ovu vinariju koja pruza nezaboravan odmor.

s BOSTIjUL Ovdje mozZete kuSati tradicionalna jela bilogorskog Na kraju obidite i Bjelovar, pocastite se vrhunskom

kraja pripremljena od biranih domacih namirnica. uslugom u Wellnes&spa centru Coner u Bjelovaru i
U ponudi imaju i smjestajne kapacitete u pet upotpunite svoj dozivljaj Bilogore i Bjelovara.

moderno opremljenih soba i tri apartmana
kategoriziranih s Cetiri i pet zvjezdica.
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Puretina punjena kestenom

u vinskom umaku s domacim pecenim krumpirom

pusetih duicle
AT WA
05M

;jgfoé w%ﬁw

§  Purece $nicle posolimo i popaprimo te peCemo na
rostilju. U meduvremenu u vrhnje za kuhanje
dodajte vino te pecene purele Snicle. Ostavimo da
kratko prokuha, na kraju dodamo kuhani kesten.

§  Zaprilog posluZite peCeni domaci krumpir.

Pobary fek!
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+385 43 63 62 06; FAX: +385 43 23 69 96
+38591484 7300

Puri¢ani 40, 43000 Bjelovar

www.yinia.hr

info@vinia.hr

El Izletite-i-vinoto&je-Vinia

X X XX X X XXX X XX X X XX X X XX X X XX X X X X X X X X X X X X XX X XXX XXX XXXXXXXX
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IZLETISTE I VINOTOCJE ,VINIA“

30X XX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX X X X X XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX X X X X X X X X

Nedaleko od Bjelovara okruzeno zelenilom i pitomim
bilogorskim selima smjestilo se IzletiSte i vinotocje
Vinia“ obitelji Sapi¢. Izletite se sastoji od: restorana,
obiteljskog vinskog podruma, smjestajnih kapaciteta,
igraonice za djecu, konferencijske dvorane, posebno
odvojenog salona za privatne zabave. Ljubitelji konja
ovdje ¢e svakako do¢i na svoje jer uz staje za konje postoji
i jahaliste. Na izletiStu postoji i prostor posebno ureden
za kampere i jedinstven je u kontinentalnoj Hrvatskoj.
Za smjestaj se nudi 5 dvokrevetnih soba sa 4 zvjezdice

i dvosobni apartman za 7 osoba s tri zvjezdice.

U lijepo uredenom restoranu kapaciteta za 80 osoba mozete
uZivati u tradicionalnim jelima bilogorskog kraja, a vino koje se
proizvodi na osam hektara moZete kusati i kupiti u obiteljskom
vinskom podrumu. Nazdravite rajnskim rizlingom, sivim
pinotom, crnim pinotom, muskatom, tramincem ili graSevinom.
U konferencijskoj dvorani kapaciteta 40 osoba mogu se
odrzavati poslovni sastanci, seminari, edukacije i team buildinzi.
No i za one najmlade postoje brojni sadrzaji, od igraonice do
vanjskog igralista, a djeca mogu jahatii na konjima ujahalistu.
Lijepa priroda, pomno uredeni objekti te kvalitetna hrana i
bilogorska vina svakako su dobra pozivnica za obici ovo izletiste.
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OPG CRNKOVIG

X X XXX XXX X XXX X XXX X XXX X XXX X XXX X XXX X XXX X XXX KKK X KKK XK XXX X

+38591539 9111
Martinac 68, 43226 Veliko Trojstvo

X X XXX X XXX X XX X X XX X X XX X X XX X X X X X X X X X X X X X X X XXX XXX XXXXXXXX
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Duga je tradicija uzgoja vinove loze i proizvodnje kvalitetnih
vina u obitelji Crnkovi¢, o cemu svjedoce brojna priznanja

i nagrade koje su osvajali, od toga vise od 40 zlatnih.

U sklopu vinarije nalazi se vinski podrum i kusaonica vina
koju po najavi mogu obici svi ljubitelji kvalitetne vinske
kapljice. U ljetnim mjesecima kusaonica moze primiti 50
gostiju, a u zimskim dvadesetak. Uz grasevinu, muskat, crno
vino Marijina kapljica te ostala kvalitetna bijela i crna vina ova
obitelj proizvodi i kupinovo vino. Pomna briga o vinogradu,
vrhunsko znanje i tradicija u proizvodnji te kvalitetna zemlja
i toplo bilogorsko sunce mogu dati ovako vrhunsko vino.
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OPG JURANIC

XX XXX XXX X XXX X XXX X XXX X XXX X X XXX XXX X XXX X XXX X XXX X X X X X X X X X

+38543 255110
+38598 976 52 62
Visnjevac 41, 43226 Veliko Trojstvo
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XXX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX X XX X X X X XX XX X X X X XX XX X X XX XX X X X X X

Obitelj Jurani¢ na svojem gospodarstvu u ViSnjevcu spaja
najsuvremeniju tehnologiju proizvodnje u poljoprivredi,
stocarstvu i sirarstvu. Preradom kvalitetnog mlijeka koje
dobivaju od krava sa svoje farme proizvode domace sireve koji
svojim okusom osvajaju brojne nagrade, ali i nepce potrosaca
diljem nase domovine. Zaokruzivsi proizvodnju uz postivanje
najvisih higijenskih normi i standarda u njihovoj mini sirani
nastaju Cetiri vrste kuhanih sireva, dimljeni i nedimljeni, s
dodatkom vlasca ili crvene paprike, te svjezi siri vrhnje, alii
¢uveni bilogorski kvargl. Zelite li kugati sireve pripremljene

po receptima koji se prenose narastajima i uzivati u pravom

domaéem proizvodu, tada svakako posjetite ovo gospodarstvo.

LOVACKO DRUSTVO ,,VELIKO TROJSTVO“

XXX X XXX XX XXX X XXX XXX X XXX X XXX XX XXX XXX XX XXX XXX X XX X X X

+38591212 86 00
K3 Brace Radi¢ 28, 43226 Veliko Trojstvo

XXX X X XXX X XX X X XX X X XX X X X X X X X X X X X X X X X X X X X XXX XXX XXX XX

Na podruéju opéine Veliko Trojstvo veé dugi niz
godina djeluje istoimena lovacka udruga cije
loviste se proteze na nekih 5400 hektara, a broji
preko 45 aktivnih ¢lanova. Blagi bilogorski brezuljci
i ravnicarski dio opéine pruZaju bogatstvo flore

i faune, te ¢ine ovo loviste jednim od najljepsih

u nasoj Zupaniji. Ovdje obitava srneca i jelenska
divljac te divlje svinje od krupne divljaci, dok je

XXX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX X X X XX X X X X XX XX X X X X X X X X X

sitna divljac zastupljena s ve¢im brojem vrsta od
kojih su zasigurno najpoznatije fazani i zecevi
(divlji golubovi, patke, $ljuka itd.). Bogatstvo ovog
lovista je zasigurno srneca divljaci to iznimno
kvalitetna, odnosno velike trofejne vrijednosti.
Clanovi drustva kroz stalne radove u lovistu,
Cis¢enjem prirode, promatranjem, izvidanjem i
prebrojavanjem divljaci, cuvaju prirodu i brinu se
za dobrobit Zivotinja. Prihranjivanjem u zimskim
mjesecima, te odrzavanjem hranilista osiguravaju
hranu zimi. Kroz njegovanje lovacke etike i starih
obicaja cuva se lovacka tradicija bilogorskog kraja.



OPG BROLICH

X X X XX X XXX X XXX X XX X X XXX X X XK X X XK XX XK XX XK KKK KK KKK KKK KX XK X

+385914488224

E3 Malo Trojstvo 35, 43226 Veliko Trojstvo
aronija-brolich.com
aronija.promet@gmail.com

XX XXX X XXX X XXX XXX XX XXX XXX KX KKK KKK KX KKK KKK KKK KKK KKK XXX X
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Ova obitelj Zivi u Zagrebu, ali ovdje u Malom Trojstvu ima
zasadene nasade aronije. Otkrili suju prije jednog desetljeca i
jedni su od prvih koji su zapoceli s njezinim uzgojem u Hrvatskoj.
Poceli su s prvih 100 sadnica, te nakon $to su se sami uvjerili

u njezina ljekovita svojstva, odluili su povecati proizvodnju.
Danas imaju nasad koji broji vise od 15 000 sadnica. Veliki dio
preraduju u sokove, a u ponudiimajuiirok izbor proizvoda od
aronije. To su: mati¢ni sok od aronije, ¢aj od aronije, pekmez od
drijenka, integralni keksi od aronije, aronija u prahu, pekmez od
aronije, dZem od aronije, mati¢ni sok od aronije i drijenka. Popis
svih proizvoda i veli¢inu pakiranja moZete pronadi na njihovoj
internetskoj stranici. Proizvode $alju i na kuéne adrese diljem nase
domovine. Dostava je besplatna na podru¢ju Zagreba i uZe okolice.

ENGEA HRVATSKA — KONJICKI KLUB ,,VELIKO TROJSTVO“

XXX X XXX X XXX X X XXX XXX X XXX X XXX X X XX X X XX X X X X X X X X X X X X X X

+385989125678

£} Bilogorska 41, 43226 Veliko Trojstvo
engea.hrvatska.2016

engea hrvatska@gmail.com

U lijepoj udolini izmedu bilogorskih brezuljaka nalazi

se imanje obitelji Pirin na kojem je Hrvatsko sjediste
medunarodne asocijacije konji¢kog turizma Engea
Hrvatska. Biti clanom jedne takve asocijacije koja djeluje u
sedam drZava i okuplja preko trideset i pet tisu¢a ¢lanova
svakako je veliki poticaj za razvoj konjickog turizma. Blagi
obronci Bilogore pruZili suidealan teren da se ovdje prema
svim europskim standardima certificira prva konjicka

XXX XX XXX XX XXX XX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX X X X X X X X X X X X X X X X X X

turisti¢ka staza pod nazivom ,Bilogorska konjicka staza“s
ukupnom duZinom od vise od 90 km. Trenutacno je na njoj
osam certificiranih vodica turistickog jahanja. Na ovom
imanju sjediste je i Konjickog kluba ,Veliko Trojstvo“ koji
djeluje ve¢ dvadesetak godina i okuplja brojne zaljubljenike
u konje. Uz konjusnicu ogradeno je jahaliste i Setaliste za
konje. Ugodan prostor unutrasnjeg objekta pruza mjesto
predaha i druZenja za jahace i zaljubljenike u ove plemenite
Zivotinje. Zahvaljujudi upravo zaljubljenicima u konje,
na Bilogori je ouvana pasmina konja gidran. Pasmina
kojom se u davnim vremenima koristilo konjanistvo
vojski panonske ravnice. Danas gidrane za jahanje koristi
povijesna postrojba Bjelovarski granicari husari1756.
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Kakq konzumimti
aroniju?

XXX XXX XX XX XX XK XX XX XX X XX XX X X XX XXX XX XX XX XX X X X X X XX XX XX XX XX XX XX X X X X X X X X

§  Preporucena dnevna doza za
konzumaciju je 300 g svjeZih bobica
aronije. Dok je za Cisti hladno presani
sok preporuceno da se pije u kolicini od
1-3 Casice ujutro na prazan Zeludac.

Kako bismo od soka dobili sva njegova

kvalitetna svojstva, najbolje ga je

konzumirati pola sata prije obroka!

OPG TRSTENJAK

X X XXX X XXX X XXX X XXX X XXX XXX X XXX K KKK KKK XK KK XK KKK KK KKK XXX X

+38599 403 0316
Brace Radi¢ 91, 43226 Veliko Trojstvo
dalibortrstenjak@outlook.com

: y )
Lo rose }9&1 &/(/(76
Obitelj Trstenjak bavi se proizvodnjom aronije i Sipka. Kako je aronija izuzetno dobra za zdravlje Wé(/
.

aronije i proizvoda na bazi aronije. Tako te pomaze ujacanju cijelog organizma, svakako iskoristite

u ponudi imaju: mati¢ni sok od aronije, njezina blagotvorna svojstva i za svoje zdravlje.

Caj od aronije, prah od aronije, dzem Na gospodarstvu proizvode i sirup od koprive i slonovski

s mijeSanim voéem i aronijom, dzem cesnjak. Ova vrsta ogromnog CeSnjaka svoje podrijetlo vuce od

s aronijom, rabarbarom ijagodom, divljeg poriluka, a izgledom je sli¢an ¢esnjku, samo je glavica '||i|||i||' '||i|||i||' '|Ii|||i||' '|Ii|||i||' '|Ii|||i||' '|Ii|||i||' '|Ii|||i||' '|Ii|||i||l
pekmez od aronije i jabuke, pekmez od puno krupnija. Okusom je nesto blaZi od obi¢nog ¢esnjaka. L S - - L TS
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ETNO PARK, Zavicajna zbirka s etno okucnicom

X X X XX X XXX X XXX X XX X X XXX X X XK X X XK XX XK XX XK KKK KK KKK KKK KX XK X XXX XX XX XK XX XX XX XX X X X XX XX X X XX XXX X X XX XX XX XX XX XX X X X X X X X X X X X X

+38543 88 56 43 Nedaleko samog centra Velikog Trojstva nalazi se Etno

Brace Radi¢ 28, 43226 Veliko Trojstvo park u kojem je na tradicijski nacin prikazano graditeljstvo Za prikupljanje ove zbirke zasluzni su Gordana Marta
info@veliko-trojstvo.hr bilogorskog kraja. Ovdje posjetitelji mogu vidjeti Matunci i njezin pokojni suprug Juraj. Bilogorska
starinsku hizu, Stagalj, ambar, kukuruzanu i krusnu peé. nosnja nije bogata vezom i ukrasima, alijejednom
Na jedinstven nacin prikazane su gospodarske zgrade Cordana o njoj rekla sljedece: ,Nasa nosnja nije

i kuca kakvih je nekada bilo posvuda na Bilogori. siromasna, onaje velicanstvena u svojoj bjelini“.

U sklopu parka nalazi se i objekt koji se ranije koristio

kao muzejski, a u kojem je bio prikazan Zivot i boravak Upoznajudi tradicijsko graditeljstvo, uporabne
Josipa Broza Tita, koji je Cetiri godine radio u mlinuu predmete, te bjelinu starinskog platna, pruza
Velikom Trojstvu. Danas je u tom objektu postavljena se mogucnost za bolje razumijevanje Zivota u
Zavicajna zbirka koja sadrzi mnostvo izlozaka, uporabnih bilogorskim selima i vremena kad su na ovoj plodnoj
predmeta, rucnika i nosnji bilogorskog kraja, a koji zemlji ljudi marljivim radom Zivjeli u povezanosti
vjerno prikazuju Zivot, kulturu i obicaje nasih starih. s prirodom, osluskujuci bilo svoje Bilogore.

X X XXX X XXX X XX X X XX X XXX X X X X X X XX X X X X X X X X X X X X X X XXX XXX XXXXX
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@ OPG KOVACIC NINO

X X X XX X XXX X XXX X XX X X XXX X X XK X X XK XX XK XX XK KKK KK KKK KKK KX XK X
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+38543 8850 44

+385 95508 8502

Brace Radi¢19, 43226 Veliko Trojstvo
opg.nino.kovacic@gmail.com
nino.i.kovacic

opg_ninao_kovacic

X X XX X X XX X X XX X X XX X X XX X X X X X X X X X X X X X X X XXX XX KX XXX XXX XX XXX
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XXX XX XX XK XX XX XX XX X X X XX XX X X XX XXX X X XX XX XX XX XX XX X X X X X X X X X X X X

Na brezuljku iznad Velikog Trojstva nalazi se pcelinjak
obitelji Kovaci¢ u kojem oni proizvode visoko kvalitetan
bagremov, cvjetni, lipov i kestenov med. To podrudje
dom je brojnih mitoloskih bica koje je Romana Kovaci¢
ozivjela u svojoj knjizi Bilogorska Carolija. Upravo po
uzoru na price iz knjige, obitelj Kovaci¢ u ponudiima

i Vilinski med (bagremov med u sacu), Vilin krem

med (Bagremov med s ekstraktom vanilije) te Princev
med (Mjesavina bagremova meda i kakao praha). Kad
se spoji bajkovitost i slatkoa meda, nastaje prava
bilogorska carolija. Uz med, ova obitelj proizvodi i
kvalitetno domace bundevino ulje i bundevine kostice

XXX XX XX XX XXX XX XX XX XX XX XX XX X X X XX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX XX XX XX XX XX X X X X X X

Domace kiflice s

bundevinim brasnom \

XXX XX XX X X X XXX XX XX XX XK XX XX X XX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX XX XX XX XX XX X X X X X X X X X X

200 4 \MM&J/ Ny o s o
Qirosca (el jena
ryeteca %/v&(/)

200 Zg M,é o
o

1. odvojite 100 ml toplog mlijeka i u
njemu rastopite kvasac i Zlicicu Secera.
PriCekajte da se napravi pjenica

2. obje vrste brasna obvezno prosijte.
Dodajte prasak za pecivo i sol te sve
zajedno promijesajte. U sredini napravite
udubinu i u nju stavite pjenicu od kvasca,
ostatak mlijeka, jogurt i ulje. Zamijesite
glatko tijesto.

3. podijelite tijesto na 4 dijela. Svaku
lopticu razvaljajte u krug promjera 26
cmiizreZite na 8 trokutica. Zarolajte
kiflice i slaZite ih u protvan na papir za
pecenje. Ostavite 20-ak minuta na sobnoj
temperaturi prekriveno krpom. Nakon
toga premazite kiflice Zumancem i
pospite usitnjenim bucinim sjemenkama.

4. pecnicu zagrijte na 180 stupnjeva i
pecite kiflice 15 minuta

P&ﬁwﬂ( fe/é.’
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OPG ZORAN REBIC, Galopski klub ,Troja“

X X XXX X XXX X XXX X XXX X XX X X XXX X X XK XXX KK X XK XXX KX KKK XXX KX XXX

+385 9154569 80
Vinogradska 2/3, 43226 Veliko Trojstvo
etnokucabj@gmail.com

El Bilogorska-carolija

X X XXX X XXX X XXX X XXX X XXX X XXX XX XK KKK KK KKK K KKK X KKK XXX KX XXX

S predivnim pogledom na srediste
Velikog Trojstva, od kojeg je udaljeno
manje od kilometar, nalazi se ovo

gospodarstvo. U sklopu njegajeiruralna
kuca za odmor koja moze primiti Cetvero
gostiju koji u ovim sobama mogu osjetiti

svu draz mirnoce Zivota na selu.

38@& BILOGORSKI TURISTICKI PUT
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& Oddavnina su ljudi koristili kobilje mlijeko za poboljSanje zdravlja, takoje i danas, a
posebno zadnjih nekoliko godina kada se ponovno vracamo tradicionalnim proizvodima koji
mogu biti dobvi za nase zdravlje.

Koristi se kod tegoba disnih putova (Astme, bronhitisa, raznih alergija), bolesti koZe
(neurodermatitis, akne, psorijaza), te bolesti probavnog trakta (kolitis, ulkus, Chrnova
bolest). Uz brojne druge blagotvornosti kobilje mlijeko doprinosi odrZavanju vitalnosti, jaca
imunitet, djeluje na zdravlje koZe i poboljSava opCe stanje organizma. Dnevno ga je dovoljno
popiti jedan do dva decilitra. Preporucamo da ga dodate u svoje smothie i uz svjeZe voce
svakako Ce biti snazna podrska oCuvanju vaseg zdravlja.

II|i|||illI II|i|||i|Il lI|i|||i|Il lI|i|||illl II|i|||illI lI|i|||
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Na imanju, u gospodarskoj zgradi, ureden je etnoloski
postav sa zbirkom alata i oruda koje nas sjecaju

na neka prosla vremena i ve¢ zaboravljene zanate
koji su bili nuzni za Zivot sela. U blizini je i ekoloski
vrt u kojem se uzgaja povrée i zacinsko bilje.

Uz mogucénost rekreacijskog jahanja, treniranja,
terenskog jahanja i $kole jahanja te pansiona za
konje, ova obitelj proizvodi i kobilje mlijeko, koje
zbog blagotvornosti na ljudsko zdravlje svakako
preporucujemo. Vrijedni i gostoljubivi domacini
koji su vrhunski poznavatelji konja naucit ¢e vas sve
o0 toj plemenitoj Zivotinji, a u druzenju s konjima
zasigurno ¢e najviSe uzivati oni najmladi.
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+3859123210 04
Vinogradska | od. 104, 43226 Veliko Trojstvo
ivica.lepej@gmail.com

X X XXX X XXX X XX X X XX X XXX X X X X X X XX X X X X X X X X X X X X X X XXX XXX XXXXX
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KUCA ZA ODMOR Vila Julijana

30X XX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX X X X X XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX X X X X X X X X

S predivnim pogledom na Veliko Trojstvo te
okolna sela nalazi se ,VilaJulijana“ koja ima

dvije zvjezdice. Ovaj objekt sastoji se od jedne
dvokrevetne sobe i dvije jednokrevetne sobe.
Uredena u rustikalnom stilu pruza moguénost
ugodna boravka i odmora. U prostranom dvoristu
gostima se pruza mogucnost pripreme rostilja

i kotlovine, a i sami si mogu pripremati hranu.
Odlucite li se samo odmarati ili istrazivati ovaj kraj,
svakom se nesto nudi. Odlucite li se za Setnju, pitomi
brezuljci mame vas na istrazivanje bilogorskih
staza koje prolaze kroz ovaj vinorodni kraj.

XXX X XXX X XXX X X XXX XXX X XXX X XXX X X XX X X XX X X X X X X X X X X X X X X

+38591564 40 70
Maglenca101e, 43226 Veliko Trojstvo
bajsoro@gmail.com

XX XXX X XXX X XXX X XXX X XXX X XXX X XXX X XXX XXX X XXX X XXX X X X X X X X

SELJAGKO DOMACINSTVO Izletiste stara kuca

XXX XX XXX XX XXX XX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX X X X X X X X X X X X X X X X X X

Udaljeno od gradske uzurbanosti u mjestu Maglenca
nalazi se ovo izletiSte okruzeno zelenilom bilogorskih
brezuljaka i s pogledom narodna polja, Sumeilivade.
Otvoreno je po najavi gostiju, kapacitetje do 40
osoba. Za svoje posjetitelje pripremaju specijalitete
srostilja, ispod peke i pecene u krusnoj pedi. Kako
Bilogora nema prevelikih uspona, ovo izletiste posebno
odusevljava bicikliste koji lako dolaze do njega. Ovdje
mozete voziti bicikl, tréati ili Setati po predivnoj
prirodi i uzivati u svjezem zraku i prekrasnim vidicima.
Domacini na ovom izletiStu po najavi organiziraju i
biciklisticke ture Bilogorom za grupe posijetitelja.


mailto:ivica.lepej@gmail.com
mailto:bajso10@gmail.com

ROMSKA KUCA/HOMANO KHER/ ROMA GYPSY HOUSE

X X XXX XXX X XXX X XXX X XXX X XXX X XXX X XXX X XXX X XXX KKK X KKK XK XXX X
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+38599 222 70 40

+38595 53558 02

Maglenca 31, 43226 Veliko Trojstvo
romlovar@gmail.com

AR

romska.kuca
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U mjestu Maglenca, nedaleko od Velikog Trojstva, smjestila

se tradicionalna drvena kuca autohtonih hrvatskih Roma
Lovara u kojoj se moze primiti grupa od trideset gostiju. Ovaj
turisticki i tradicijski objektjedinstven je ne samo u nasoj
domovini, ve€i u Europi. Ovdje se posjetitelji mogu upoznatis
turbulentnom povijeséu, tradicijom i obicajima, ali ¢e im dragi
domacdini prezentirati i izvornu romsku kuhinju koja u sebi
krije pikantnu zacinjenost, okuse i mirise nosene kroz vjekove
lutanja romskih naroda. Zanimljivo je $to su Lovari upravo oni
Romi koji Zive u ¢vrstom objektu. O tome svjedodi i ova kuéa

u kojoj je postavljena zanimljiva trojezi¢na izlozba (hrvatsko-
romsko-engleska) na kojoj je prikazana povijest i tradicija koju

i

=

L

njeguju. Samo ime Lovar dolazi od rijeci lova ili novac, sto
ih karakterizira kao izrazito trgovacki narod. Kod Lovara
postoji velika povezanost s konjima kojima su se koristili
za trgovinu, ali su bili i posebno vjesti u njihovu lijec¢enju.
O svemu viSe saznat ¢ete od ljubaznih domacina.
Ugodan ambijent otvorenog kamina, proizvodi od
lavande i preradevine ove mirisne biljke koja je zasadena
u okolici objekta pozivaju vas da istraZite i naucite nesto
novo o ovom narodu te uZzivate u ljepoti krajolika.

U Maglenci kod Lovara
U njedrima Bilogore,
blizu Bjelovara,
skrasila se Maglenca
ognjiste Lovara.
J. Pangercic
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§  Tradicionalno se ovo jelo pripremalo u

zemljanom loncu Sto mu daje dodatni
okus. On se premaze svinjskom
mascu. Dno posude obloZite listovima
kiselog zelja, potom glavicu zelja
izreZite na Cetvrtine i zatim svaki dio
presijecite jos na pola. Potom ocistite
CeSnjak, koji ubacite u zelje, zatim
dodaijte izrezan na komade crveni luk,
lovorov list te nekoliko zvna papra i1-
2 feferone. Na to stavite sloj ovCetine,
pa mljevenu crvenu papriku i vegetu.
Zatim stavite ostale vrste mesa iz
recepta, pa dodajte zacine, a sa zeljem
slozZite uz rubove zemljane posude. Jos
malo zacinite. Kuha se na tihoj vatri
cijelu noc, a najbolje kad se stave

tri vrste mesa: svinjetina, teletina i
ovCetina. Prave omjere uvijek moZete
prilagoditi svojem ukusu, ali je vazno
da se romski cup kuha cijelu noc i to
mu daje onaj prepoznatljivi okus.

Muf /‘e/é .'
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+38591388 88 00

Maglenca, 43226 Veliko Trojstvo
www.lovackakuca-pajdo.com
pajdo@pajdo.hr
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aﬂm BILOGORSKI TURISTICKI PUT

Ako ste zaljubljenik u prirodu, zanima vas lov ili ribolov,
ili samo Zelite uzivati u predivnoj prirodi bilogorskih
brezuljaka i Suma i pobjeci od buke svakodnevnice, onda
ste na pravom mjestu. Ovdje u Lovackoj kudi ,Pajdo*
nude se usluge nocenja i dnevnog odmora. Suvremeno
izgraden objekt raspolaze s pet soba, dnevnim boravkom,
kuhinjom i Cetiri kupaonice, a krase ga brojni lovacki
trofeji koji nadopunjuju ugodaj prirodnog okruzja.

Na samo desetak minuta voznje od centra

grada pronadite mjesto opustanja i odmora,

a srdacni domacini uvijek é¢e rado docekati

goste i omoguciti im ugodan boravak.
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@ OPG NOVOTNI
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+385 9818 21 251 - Sanja
+385 9874 96 36 - Darko
Maglen¢a 132, 43226 Veliko Trojstvo
@ sanja.novotnis@gmail.com
darko.novotniz@gmail.com
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Okruzeno bilogorskim Sumama, a nedaleko od poznatog
planinarskog doma ,Kamenitovac, nalazi se pcelinjak

ove obitelji. Ovo gospodarstvo u svojoj ponudi ima med,
pripravke od meda i drugih pcelinjih proizvoda.

Samo u ocuvanoj Sumskoj prirodi i bogatom voénjaku pcele
mogu dati visokokvalitetan med, $to svjedoci niz priznanja
dobivenih za kvalitetu meda i pcelinjih proizvoda.
Posjetitelji se ovdje mogu upoznati s tajnama pcelarenja

i zanimljivostima i z Zivota pcela. Mogu i nauditi koliko

je vazna konzumacija meda i proizvoda dobivenih

iz kosnice u svakodnevnoj prehrani, ali i uzivati u
prezentaciji slatkih proizvoda medonosnih pcela.

XXX XX XX XX XXX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX XX XX XX XX XX XX XX X X X XX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX XX XX XX XX XX X X X X X X X X X X X X X X X X X X

Medene tortice s Bilogore
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1 2L cca meda

Izradi meko tijesto tako da najprije
izmijesas brasno i sodu bikarbonu, dodas
med, margarin, Secer i jaja, te na kraju
umijesas mlijeko. Razvaljaj tijesto debljine
4 mm, te modlima za kolace izrezuj po dva
veca kruga i jedan manji krug.

Tijesto peci na temperaturi180°C 15-ak
minuta.

Krema: U vruce mlijeko sa Secerom ukuhaj
brasno s gustinom te u hladnu smjesu umuti
razmuceni margarin s limunom ili rumom.
Kada se krema ohladi, spajaj po dva veca
kolacica, a treci kolacic na vrhu tortice bit Ce
manjeg oblika.

Glazura: Na pavri otopi Cokoladu s ostalim
sastojcima te prelij po kolacu.
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@ DOMACA RADINOST UMJETNICKO STVARALASTVO
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+38598 787111
K Maglenca134, 43226 Veliko Trojstvo
gordana .petak@gmail.com
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SOM BILOGORSKI TURISTICKI PUT

30X XX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX X X X X XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX X X X X X X X X

U tisini zelene prirode Sumovitog dijela Maglence
nalazi se mala galerija u kojoj posjetitelji mogu
vidjeti slike i suvenire koje izraduje Gordana Petak.
Ova zaljubljenica u slikarstvo povremeno izlaze
svoje radove po zajednickim izlozbama i likovnim
kolonijama. Uz prethodnu najavu organizira i likovne
radionice na otvorenom, a svoj stalni galerijski
postav ima u Ulici Jurja Haulika 10 u Bjelovaru.
Izlozbe su i prodajnog karaktera, pa sjeanje

na bilogorske vizualne senzacije mogu ostati

uz vas—zauvijek, kao najljepsa uspomena na
vrijeme provedeno na zelenoj Bilogori.

XXX XX XX XX X XX XX XX XX XX XX XX XX XX X XX XX XX XX XX XX XX XX XX X XX XX XX XX XX XX XX XX X X X XX XX X X XX XX XX XX X X X X X X X X X X X X X X X X

Seljacki kolac od jabuka

XXX XX XX XX XX XX XX XX XX X XX X X XX XX XX XX XX XX X X X X X X X X X X X
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§  Limza kolace namazati uljem i prezlom.

§  Jabuke izrezane na ploske staviti u pekac na oko 2 cm debelo.
Na jabuke izliti biskvitnu masu od gore navedenih sastojaka.
Staviti u hladnu pecnicu i peci oko 45 minuta.

Na kraju posuti SeCerom u prahu.

PJM f&ﬁ-)




OPG MIHOCI [zletiste Vrata Bilogore

XX XXX XXX X XXX X XXX X XXX X XXX X X XXX XXX X XXX X XXX X XXX X X X X X X X X X

+385 9111119 57; +385 91188 51 23
Maglen¢a125b, 43226 Veliko Trojstvo
mirna.mihoci@gmail.com

El vrata.bilogore.mihoci

X X XXX X XXX X XX X X XX X X XX X X XX X X X X X X X X X X X X X X X XXX XXX XXXXXXXX

]ﬁm BILOGORSKI TURISTICKI PUT
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Ovo izletiSte nalazi se ondje gdje se pruzaju nezaboravni
vidici na sredisnju Hrvatsku i gdje sujedni od najljepsih
zalazaka sunca na Bilogori. Okruzeno je bilogorskom
Sumom, vinorodnim brezuljcima i plodnim poljima.
Sam objekt stariji je od 150 godina. Nekadasnji

vinski podrum sada je ugodan restoran u kojem se
posluzuju tradicionalna bilogorska jela uz bogatu
vinsku ponudu. Ako Zelite ponovno jesti mirisni kruh,
zasladiti se domacim kolac¢ima i pekmezima, onda

Cete ovdje na obiteljskim svecanostima i okupljanjima
zasigurno provesti nezaboravne trenutke uzivajudi
uvrhunskoj gastronomiji i predivnim pogledima.




Na ulju preprZiti luk te dodati na kockice narezan krumpir,
celeri mrkvu te razne vrste bundeve (buternutt, hokaido,
obicnu domacu, muskatna). Zaliti domacim temeljcem.
Zacinitisolju, paprom, ljutom papricicom, Zlicom meda,
muskatnim orascicem i kuhati 40 minuta.

Kada je povrée omeksalo ispasirati i dodati kapljicu vrhnja
za kuhanje.

PosluZiti toplo uz prepecence od kruha, bundevine sjemenke
i kapljice domaceg bucinog ulja.
Odli¢no se slaZe i kockicama domace preprZene piletine.

Ova juha sastavni je dio jesenskog menuja ovog Izletista, a
dokaz je da moZe biti posluZena kao juha, toplo predjelo, ali
i kao samostalno glavno jelo sa svim svojim dodacima.




PLANINARSKI DOM KAMENITOVAC
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+38543 885105

+38599 2552011
Maglenca 117, 43226 Veliko Trojstvo
bonus.grupai6@gmail.com
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Prviijedni planinarski dom na Bilogori
zove se Kamenitovac, to je poznato i
omiljeno izletiste brojnim planinarimaii
svima onima koji Zele uzivati u hladovini
starih bilogorskih Suma ili se spustiti na
sanjkama zajedno sa svojim najmladima.

/}m BILOGORSKI TURISTICKI PUT

XXX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX X XX X X X X XX XX X X X X XX XX X X XX XX X X X X X

Radno vrijeme objekta je svakidan od10—22sata. U
osam soba pruza se moguénost nocenja za 16 osoba.
Restoran u sklopu objekta ima smjestajni kapacitet
do stotinjak osoba za poslovna i privatna okupljanja

i sveCanosti. Uz modernajela, ovdje moZete kusati i
tradicionalnu bilogorsku kuhinju, a posebno su ponosni
na pileujuhusjetrenim knedlima koja ¢e okrijepiti
svakoga nakon cjelodnevne Setnje. Uredena parkirna
mijesta za vozila, lijepo uredeno igraliste za najmlade,
te dobar pristup biciklistima, jaha¢ima, planinarima

i Setacima svakako su dobra pozivnica da posjetite
ovo mjesto smjesteno na 242 m nadmorske visine.
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§  Tijesto razvucite kao za pizzu, na njega stavite naribani sir i piletinu koju ste
prethodno propirjali zajedno sa Spinatom, malo kosanog Cesnjaka i Zlicom vegete.
Prelijte tartar umakom i preklopite tijesto. Nakon toga premaZite Strucu uljem i po
njoj stavite malo naribanog sira. Strucu stavite u ugrijanu pecnicu i pecite ju je dok

ne dobije zlatno-Zutu boju.
P &[f{ﬁvﬁ f &ﬁ -’
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OPG BACAK JASMINA
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+385 95907 50 37

Misulinovac 2, 43226 Veliko Trojstvo
goran.mmdizajn@gmail.com

El opgbacak

Q
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Na dugogodisnjoj tradiciji bavljenja poljo-
privredom, ovo gospodarstvo proizvodi
nekoliko vrsta tikava: Butternut, Hokaido,
Kebocha, ajedan od najpoznatijih proizvoda
je zasigurno brasno od Butternut tikve. Od
tikvi pripremaju slanu i slatku zimnicu, kao

GOM BILOGORSKI TURISTICKI PUT

XXX XX XX XK XX XX XX XX X X X XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX X X X X X X X X X X X X

Sto su ukiseljeni patiSoni, ukiseljene tikvice, a za zasladiti su

tu demovi od Butternut tikve mijesani s naranéom ilijabukom.
U svojoj ponudi imaju i proizvode od aronije. Tu su:

maticni sok, prah od aronije, ¢aj od aronije i kompot

od plodova ove za zdravlje jako blagotvorne biljke.

Bave se i proizvodnjom raznih vrsta graha (tresnjar, zelenicic,
crveni i crni), te proizvodnjom domaceg luka. Jedni su od
rijetkih proizvodaca koji u ponudi imaju i 100% prirodni mutni
sok od crnog i bijelog grozda, u kojem je sacuvan okus bobica
dozrelih na toplini bilogorskog sunca.

Kvaliteta njihovih proizvoda osvojila je brojne

potrosace diljem nase domovine.

XXX XX XX XX XXX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX XX XX XX XX XX XX XX X X X XX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX XX XX XX XX XX X X X X X X X X X X X X X X X X X X

Keksici s brasnom od Butternut tikve

XXX XX XX XX XXX XX XX XX XX XX XX XX X X X XX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX XX XX XX XX XX X X X X X X X X X X X X X X X X X X

§  Sjedinite sastojke, odaberite nastavak za kekse
koji ide na masinu za mljevenje mesa iliih
oblikujte oblicima za kolacice i stavite na lim
za pecenje, na koji ste stavili papir za pecenje ili
ganamastili. Staviti v ugrijanu pecnicu i peci
dvadesetak minuta na temperaturi od 200 °C.
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§ BUNDEVINO BRASNO - bogat je izvor

- esencijalnih aminokiselina, celuloze, vitamina
Eiminerala kao Sto je Zeljezo, magnezij, cink,
fosfor, bakar i mangan. Odlican je izvor proteina
pa se preporucuje osobama koje imaju povecane
potrebe za unosom proteina (sportasi, mladi u
razvoju, odrasli koji se oporavljaju od bolesti).
Pogodno je za slatka i slana jela. Pri pripremi
tijesta od bucinog brasna preporucljivo ga je
mijeSatis nekim drugim brasnom.
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OPG IVICA KARDUM
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+385 95522 08 06
B Misulinovac 33, 43226 Veliko Trojstvo
ivica.kardum@gmail.com
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Na pitomim obroncima Bilogore nalazi se
pcelinjak obitelji Kardum koja u ponudi
ima med od bagrema, lipe i cvjetni

med, te proizvode od meda, medne
mjesavine i pelud ili cvjetni prah.

Zbog nezagadenosti i bogate ispase

62_pll) BiLocoRrski TURISTIEKT PUT
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pcele na Bilogori proizvode vrlo kvalitetan
med, $to svjedocCe brojna priznanja i
nagrade koje nasi pcelari osvajaju na
brojnim izlozbama i sajmovima.

Ucinite nesto dobro za svoje zdravlje i
jutro zapocnite sazli¢icom meda.

ALPAKA FARM ].D.O.O.
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+385 98 516 374
Misulinovac 99, 43226 Veliko Trojstvo
alpaka.farm@post.ht.hr
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Prvi uzgajatelj alpaka na podru¢ju ne samo Velikog
Trojstva veli cijele Hrvatske je Dejan JalZabetic iz
Velikog Trojstva . Vrsta koja inace pase travnjake
daleke Juzne Amerike jako se dobro prilagodila
bilogorskom podneblju. Ova Zivotinja zahtijeva
posebne uvjete uzgoja, a jedan od njih je brojnost
¢lanova stada jer ih mora biti najmanje tri u stadu

XXX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX X X X X X X XX X X X X X X X X X

kako ne biimale problema sa usamljenosti. I1zbirljive
su u prehrani i dosta osjetljive, te se stoga postojeci
uzgajivaci tesko odlucuju za prodaju. Prvo moraju
upoznati kupca koji mora pro¢i dodatnu edukaciju,
tek tada moze kupiti Zivotinje. Alpake se Sisaju, a
njihova je vuna najkvalitetnija na trzistu i daleko
vise cijenjena od merino vune ili kaSmira. Kako je po
svojem sastavu antibakterijska, gotovo svi je mogu
koristiti i nositi proizvode izradene od nje. MoZe se
upotrebljavati za proizvodnju proizvoda kao i obicna
vuna. Ove Zivotinje vole svoj mir, pa iako izgledaju
kao netko Zeljan mazenja, one to zasigurno nisu.
Zbog dobrobiti Zivotinja proizvodac nije spreman za
prihvacanje posjetitelja, te preporu¢amo da ih gledate
na fotografijama ili snimkama na televiziji i internetu.
63
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Kulenova seka

XXX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XXX XX XX XX XX XX XX XX XX XXX XX XX XX XX XX XX XX XX XX X XX XX X X XX X

§  lIzmijesajte kvalitetno mljeveno meso zrele
svinje s 10% ledne slanine.
Na tu kolicinu dodati 0,2% Secera, 2%
kuhinjske soli, 0,1 % domaceg Cesnjaka, do
1,3 % domace ljute zacinske paprike.
Dobro izmijeSajte meso i zacine, napunite
crijeva (juneca ravna ili kolagen crijeva),
pustite da se malo osuse na zraku, zatim
stavite na dimljenje.
Kroz 5 laganih dimljenja, zrenje i susenje na
zraku od najmanje 3 mjeseca osigurat Ce te
vrhunski suhomesnati proizvod na vasem

OPG ZLATKO GILAN]
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+385 438852 00

+38591100 06 O1

Misulinovac 79, 43226 Veliko Trojstvo
gilanjbozicnadrvca.wixsite.com
branka.gilanj@gmail.com
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aﬁm BILOGORSKI TURISTICKI PUT

Ova obitelj bila je jedna od zadetnika uzgoja bozi¢nih stolu.

drvaca na Bilogori, po kojima su prepoznatljivi kod
brojnih zadovoljnih kupaca koji upravo njihovim drvcima
ukrasavaju svoje domove za bozi¢ne blagdane.

TraZe(i izazove u proizvodnji, na tradiciji svojih slavonskih
korijena, ova obitelj okrece se proizvodnji kvalitetnih
domacih suhomesnatih proizvoda. Domaca hrana's
bilogorskih polja i kvaliteta crne slavonske svinje zasigurno
su najbolja kombinacija za vrhunski proizvod. Jos ako

se sve zacini domacim cesSnjakom, domaéom crvenom
paprikom i ponekim tajnim obiteljskim sastojkom,

tada ce te zasigurno uzivati u vrhunskom proizvodu.

Vobor [ eh!
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Maticna mlijec
(Gelée Royale)
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OPG KOLER
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+38543 885286

+385915107230
E3 Paulovac46a, 43226 Veliko Trojstvo
ivan.koler@bj.t-com.hr
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66@& BILOGORSKI TURISTICKI PUT
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Iznad Zeljeznicke stanice u Paulovcu nalazi se pcelinjak obitelji
Koler koji je okruzen nedirnutom prirodom bilogorskih Suma.
U ovom idilié(nom okolisu ova obitelj bavi se proizvodnjom
meda od bagremai lipe, a svakako je posebnost $to su jedni
od rijetkih pcelara koji proizvode mati¢nu mlijec. Bogato
Zivotno i pcelarsko iskustvo kroz razne edukacije Ljerka i

Ivan prenijet ¢e na zainteresirane posjetitelje, te ih poduciti
svim blagodatima meda i mati¢ne mlijeci, alii ostalih
pcelinjih proizvoda. Proizvodnja mati¢ne mlije¢i smatra

se vrhuncem pcelarenja u koju je utkano znanje i iskustvo
vrhunskih pcelara. Mati¢na mlijec obitelji Koler prepoznata
je kod brojnih zadovoljnih kupaca, ali i vrhunskih sportasa.

Maticna mlijec je izlucevina pcelinjih Zdrijelnih
Zlijezda kojom pcele radilice stare izmedu 6 -12 dana
prehranjuju svoju kraljicu-maticu. Maticna mlijec

ima brojne koristi za organizam, a mozda jedna od
najvaznijih je jacanje imunoloskog sustava. Posebno je
dobra za sve kronicne bolesnike kojima je zbog bolesti
narusen imunitet. Zbog svojih sastojaka maticna mlijec
blagotvorno djeluje na sve dobne skupine, na sportase,
poslovne ljude i one koji se bore s bolescu.

Svakodnevno se moZe koristiti1do 2 grama
sublingvalno (pod jezik).



mailto:ivan.koler@bj.t-com.hr

@ SPORTSKO RIBOLOVNA UDRUGA OPCINE SANDROVAC

,Gradina“ Sandrovac
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+38595910 60 91
Opdina Sandrovac, Bjelovarska 6, 43227 Sandrovac
sruos.gradina@gmail.com
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Ovo drustvo raspolaze s Cetiri ribnjaka. Na
ribnjaku br. 1 vrsi se ribolov po sistemu “ulovi

i pusti”. U ribnjaku obitava Saran, amur, som,
Stuka i bijela riba. Sva ulovljena riba vraca se
nazad uribnjak. Na ribnjacima 2., 3.1 4. doz-
voljenje ulov dvije plemenite ribe dnevno.
Svaki ulovljeni Saran vedi od 5 kg vraca se nazad,

aﬁm BILOGORSKI TURISTICKI PUT
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aisto tako i amur veéi od 7 kg. Godisnja dozvola je 500 kn i ribi¢
jos placa donaciju za poribljavanje od 30 kn prilikom izlaska na
vodu. Ribi¢ koji nema godisnju dozvolu pla¢a dnevnu dozvolu
od 60 kn i donaciju za poribljavanje od 30 kn. Ribolovni dani su
subota, nedjelja, drzavni praznici i blagdani. Sve je pojasnjeno u

pravilniku Udruge, a nalazi se na oglasnoj ploci. Udruga ,Cradina“

ima pedesetak ¢lanova, seniora i kadeta. Organiziraju dnevne i
nocne ribolove. Ovdje se odrzavaju natjecanja u lovu ribe “udi-
com na plovak”. Natjecu se u Zupanijskoj i kup-ligi zajednice u
lovu ribe “udicom na plovak” gdje ostvaruju dobre rezultate.

Uz ribicki pozdrav Bistro! pozivaju vas da ih posjetite, a ako i niste
ribolovac, barem se opustite uz odrzavane ribnjake ovog drustva.

OPG HAJTIC
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+38591794 09 07
Jarak 57, 43227 Sandrovac
ozren.hajtic@gmail.com
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| dok smo bundevino ulje povezivali ¢esto s drugim
hrvatskim krajevima, sada se sve vise proizvoda
od bundeve moZze pronadi i na Bilogori. Obitelj
Hajti¢ od bundeve golice proizvodi kvalitetno

ulje, ali i suhe kostice. Poznata je blagotvornost
bundevinih kostica na zdravlje organizma te

je svakako preporucljivo uvrstiti je kao zdravu
grickalicu u svakodnevnu prehranu. Mozda niste
znali ali bundevine kostice jedan su od najboljih
prirodnih izvora magnezija, koji je nuzan za
normalno funkcioniranje organizma. A posebnoje
koriste muskarci za poboljsanje zdravlja prostate.
Bundevino ulje i suhe kostice moZete

kupiti kod ove obitelji na kuénom pragu,
sajmovima i raznim manifestacijama.


mailto:ozren.hajtic@gmail.com

OPG DRVARIC
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+38591918 77 61
+385915718258

Bjelovarska 13, 43227 Sandrovac

drazen_dr@nethr
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30X XX XX XX XX XX XX XX X X X X X XX X X X X XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX X X X X X X X X

Obitelj Drvari¢ bavi se proizvodnjom bundevinih
golica. Njihov primjer slijedili su i drugi
proizvodaci koji su Zeljeli na Bilogori zapoceti svoju
proizvodnju. Brigom i paznjom kroz cijeli postupak
prerade nastaje kvalitetno bundevino ulje, brasno,
alii kolaci¢i od bundeve i bundevine kostice. Mozda
niste znali da je za zdravlje korisno popiti tri ZliCice
hladno presanog sirovog bundevina ulja na dan.
Proizvode obitelji Drvari¢ mozete kupiti na
kuénom pragu, a oni e s vama rado podijeliti

jos brojne zanimljivosti vezane uz bundevu.

OPG PEREC
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+38595 8185779

Doljani 32, 43227 Sandrovac
www.opg-perec.hr
info@opg-perec.hr
batatko; opgperec
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Na Bilogoru polako dolaze i one kulture koje su nove
uovdasnjoj ratarskoj proizvodniji, ajedan od njih

je svakako batat. Ova obitelj bavi se proizvodnjom
narancastog, ljubicastog, crvenogi bijelog batata.
Proizvode i presadnice batata. Batat prodaju na

XXX XX XK XX XX XK XK XX XX XX XK XX XX XX XX X X X XX XX X X XX XX X X X X X X X X X

kuénom pragu, trznicama, ali i putem interneta.
lako ova biljka potjece izJuzne Amerike, svoj novi
dom pronasla je i na Bilogori jer svojim okusom osvaja
brojne potrosace. Batat je bogat ugljikohidratima,
vlaknima, vitaminima B skupine, C vitaminom,
betakarotenom i mineralima: kalijem, fosforom.
Sadrziivitamin D i E te magnezij i Zeljezo. Odlican
je ukontroli teZine i Se¢era u krvijer sloZeni
ugljikohidrati i vlakna omoguéuju postupno
oslobadanje Secera i njegovu apsorpciju u krvotoku.
Uvrstite nesto nesto novo u svoju prehranu!

Zasto to ne bi bio batat?
71
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OPG BOGDAN
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+385 91594 84 55

+385 915773435

Pupelica 14, 43227 Sandrovac
dragan.bogdan7@gmail.com
OPG-Bogdan
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Zaokruzivsi svoju povrtlarsku proizvodnju od sadnica
do svjezih proizvoda koje nude potrosacima na
trznicama i kuénom pragu kroz cijelu godinu, ova
obitelj proizvodi gotovo sve povrée koje uspijeva na
bilogorskim poljima. U svojoj ponudi imaju razlicite
vrste salata, rajcica, paprika, krumpira, luka, cesSnjaka,
zelja, kelja, graha tresnjara i zelencica. Posebno

su ponosni na svoj kukuruz Secerac koji je postao

vrlo omiljen njihovim zadovoljnim kupcima.
Kvalitetno povrée koje ¢ete konzumirati

svjeze ili pripremati kao zimnicu svakako

potrazite kod ove vrijedne obitelji.

Kuhani kuhkuruz sSecerac

XXX XX XXX XXX XXX XK XXX X XXX XX XX XX XX XX XX XX XX XXX XX XX XX XX XX XX XX XX XXX XX XX XX XX X

§  Uzmite nekoliko klipova kukuruza i ocistite od opne.
Tako ocisceni kukuruz potopite u kipuéu vodu i kuhajte
15-ak minuta. Izvadite iz vode i ocijedite, ako volite
slano, kuhani kukuruz po Zelji posolite.

Kuha se kratko i jede slatko!
/ )
V. &M f ef !
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OPG VLADIMIR VLAIINIé

IZLETISTE Na Malenom Brijegu
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+38598 788197

Ribnjacka 84, 43271 Velika Pisanica
turizam@namalenombrijegu.hr
www.namalenombrijegu.hr

apERE

Na Malenom brijegu
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U naselju Ribnjacka nalazi se izletiSte Na Malenom
brijegu. | upravo ovo mjesto nastalo je kao da opisuje
dobro znanu pjesmu, dvoje mladih zaljubilo se ispod
kruske crnice i obecalo si ljubayv, djecu i obitelj. Kako
je upravo iz ljubavi stvoreno ovo izletiste, ovdje Cete
modi provesti pravi obiteljski odmor i druzenje.

Ovo izletiSte registrirano je za prijem do 80 osoba.

U sklopu objekta nalaze se i smjestajni kapaciteti,
posebno izdvajamo objekt ,Bakina vikendica“. Ova
obitelj bavi se uzgojem ovaca pasmine romanovska,
te konja pasmine gidran, kasac i poni. Upravo konjima
se uvijek svi obraduju, a posebno oni najmladi. Koliko

XXX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX XX X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X

je ova obitelj uspje$na u uzgoju konja, najbolje
potvrduju brojne osvojene nagrade. Osim
uzgojem Zzivotinja, bave se proizvodnjom voca,
povréaivinove loze, koje preraduju u vrhunsku
rakiju, najfiniju zimnicu te pitko bilogorsko vino.
Na njihovim stolovima okusit ¢ete tradicionalnu
hranu pripremljenu po receptima koji se prenose
narastajima i u kojima su sacuvani okusi i mirisi
djetinjstva. Na imanju su posebna zanimljivost
Carskijarak kao mjesto aktivnog odmora, a prica
o bilogorskim divovima Vedima uvest ¢e vas u
misti¢nost Suma koje okruzuju ovo gospodarstvo.
Dobri i dragi domacini, ouvana priroda i pogled
na pitome bilogorske brezuljke i sela osvojit ¢e
vas na prvu i pruziti vam trenutke za sjecanje.
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§ Od brasna, jaja, kiselog mlijeka i soli pjenjacom umutite tijesto malo
gusce nego za palacinke. Izlijte u namascenu tepsiju i po Zelji gore
stavite vrhnja i pekmeza. Pecite na 180 °C dok ne dobije zlatno-smedu
boju na vrhu. Gotovu zljevanku posipajte SeCerom. Ova tradicionalna
slastica bilogorskog kraja pripremala se gotovo svakodnevno od domacih
namirnica dostupnih u svakoj seoskoj kuci.
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Ako ste prosli cijeli Bilogorski turisticki put ili ste obisli samo

nekoliko poljoprivrednih proizvodaca, onda ste zasigurno vidjeli

svu raznolikost proizvoda i usluga koje ovdje moZete pronaci.

Uz sve prirodne ljepote i kvalitetne domace proizvode, za ovo putovanje i

nezaboravno iskustvo ipak su najvise zasluzni vrijedni ljudi. Ljudi koji povezani s
prirodom neumorno rade obradujuéi zemlju i cuvajuci svoju bilogorsku bastinu.

78,M BILOGORSKI TURISTICKI PUT

S Bilogore se ne odlazi ni gladan, ni Zedan, a uza sve
proizvode koje ovdje moZete pronadi to je gotovo nemoguce.

Uvjereni smo kako su vam Bilogora i Bilogorci
pruzili nezabovavno iskustvo otkrivanja
ovog dijela sredisnje Hrvatske.
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